
 - Aperitivos -
-  A P É R I T I F S  À  P A R T A G E R  --  A P É R I T I F S  À  P A R T A G E R  -

GUACAMOLE Y TOTOPOS   GUACAMOLE Y TOTOPOS   (VEGAN)(VEGAN)       9€9€
Avocats, oignons rouges, coriandre, tomates, épices, citron & chips de tortillas de maïs

BURRATA AL CHIMICHURRI  12€BURRATA AL CHIMICHURRI  12€
(Lait & porc)  
Burrata (150gr.), chips de jamón Serrano, sauce argentine aux herbes fraiches & sel fumé

HOUMOUS   (VEGAN)  8€HOUMOUS   (VEGAN)  8€
(Sésame & moutarde)
Houmous épicé aux haricots noirs & sésame noir

CROQUETAS DE CARNE   (X5)   11€CROQUETAS DE CARNE   (X5)   11€
(Gluten, lactose & alcool) 
Croquettes de bœuf et fromage & salsa roja fumée au mezcal

BATATA FRITA   (VÉGÉ)   8€BATATA FRITA   (VÉGÉ)   8€
(Lactose, œuf, piment & coriandre) 
Frites de patate douce & salsa blanca épicée 

 - Cocina -
-  -  À  P A R T A G E R  ( O U  P A S ! )  N O U S  C O N S E I L L O N S  3  A S S I E T T E S  P O UÀ  P A R T A G E R  ( O U  P A S ! )  N O U S  C O N S E I L L O N S  3  A S S I E T T E S  P O U R  2  P E R S O N N E S .  A V E C  U N  B O N  C O C T E L R  2  P E R S O N N E S .  A V E C  U N  B O N  C O C T E L 

C ’ E S T  E N C O R E  M I E U X !C ’ E S T  E N C O R E  M I E U X !  - -

TACOS DEL DÍA X3  13€TACOS DEL DÍA X3  13€
(Sésame, lactose, œuf & moutarde) 
Tortillas de maïs & garniture du jour (selon arrivage)

AUBERGINE AL BARBACOA   (VÉGÉ)  10€AUBERGINE AL BARBACOA   (VÉGÉ)  10€
(Sésame, lactose & fruit à coque)
Aubergine marinée au tahini, grillée à la pierre de lave, féta, noix de macadamia 
torréfiées & origan frais

CAMARONES  15€CAMARONES  15€
(Crustacés, lactose & sésame)
Gambas panées à la coco & sauce légèrement épicée au fruit de la passion

CEVICHE DEL DÍA  16€CEVICHE DEL DÍA  16€
(Poisson & sésame) 
Dés de poisson crus du jour marinés dans du lait de coco épicé & crudités de saison

PULPO  18€PULPO  18€
(Sésame, mollusque, fruits à coques, moutarde & œuf) 
Poulpe grillé à la pierre de lave, mayonnaise à l’olive noir & noix de cajou

ASADO DEL DÍA (ENV. 260GR)  22€ASADO DEL DÍA (ENV. 260GR)  22€
Pièce de viande premium du jour (origine France) grillée à la pierre de lave & sauce 
Chimichurri (sauce traditionnelle Argentine à base d’herbes fraiches légèrement épicée) 

- Dulces -
- DESSERTS -

CHOCOLATE     CHOCOLATE     8€8€            
(Lactose, arachide & œuf)
Mousse au chocolat noir & cacahuètes torréfiées

TARTALETA DEL DÍA   TARTALETA DEL DÍA           8€8€
(Œuf, lactose & gluten) 
Pâte sablée, fruits de saison (demandez aux serveurs(euses) & chantilly  citron vert

PIÑA AL MOJITO   8€PIÑA AL MOJITO   8€
(Alcool) 
Carpaccio d’ananas, citron vert, menthe fraiche & sirop maison mojito 

ww

Liste des allergènes obligatoires : gluten, crustacé, œuf, poisson, arachide, soja, lactose, fruits à coques, 
céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque



 - Bebidas Frias -
- BOISSONS SANS ALCOOL -

SODAS 33SODAS 33clcl  3,5€  3,5€
Coca-Cola, Coca Zéro ou Perrier

JUS DE FRUITS 35JUS DE FRUITS 35clcl  3€   3€ 
Selon arrivage, demandez nous !

EAUX en 50cl / ou 1LEAUX en 50cl / ou 1L  3€  / 5€3€  / 5€
San Pellegrino ou Evian

 - Bebidas Calientes -
- BOISSONS CHAUDES -

ESPRESSOESPRESSO /  / ALLONGÉALLONGÉ/ DÉCAFFÉINÉ GIOVANNI PIETRINI/ DÉCAFFÉINÉ GIOVANNI PIETRINI    1,7€1,7€
DOUBLE ESPRESSO DOUBLE ESPRESSO GIOVANNI PIETRINIGIOVANNI PIETRINI  2,5€  2,5€
THÉS / INFUSIONS  3€THÉS / INFUSIONS  3€
Demandez-nous notre sélection !

- Cervezas -
- BIÈRES -

EN PRESSION 25cl / 50clEN PRESSION 25cl / 50cl  
TIGRE BOCK, Blonde 5,5° (France) 3,2€   6€3,2€   6€
FADA D’ÉTÉ, Abricot (Artisanale locale) 4,8° (France) 4€ 7,5€4€ 7,5€
COLOMBA, Blanche 5° (Corse)  4€  7,5€4€  7,5€
BROOKLYN DEFENDER, IPA 5,5° (USA) 4,5€  7,8€4,5€  7,8€

- Vinos -
- VINS DU MONDE -

BLANCOBLANCO  
VERAMONTEVERAMONTE, Chardonnay ReserveChardonnay Reserve (Chili) - Complexe avec des arômes de citron & coing 6,5€ 32€6,5€ 32€
ATAMISQUEATAMISQUE, Serbal ViognierSerbal Viognier (Argentine) - Généreux & équilibré. Notes florales & abricotées 6,5€ 32€6,5€ 32€
ETCHART, Torrontes (Argentine) ETCHART, Torrontes (Argentine) - Notes de jasmin & pêche blanche. Tendre & rafraichîssant 5,5€ 26€ 5,5€ 26€ 
DOCILDOCIL, Vinho Verde NiepoortVinho Verde Niepoort (Portugal) - Notes florales & citronnées. Pureté & minéralité 6€ 30€6€ 30€
BARCO DEL CORNETTABARCO DEL CORNETTA, VerdejoVerdejo (Espagne-BIO) - Bouche ample & grande richesse aromatique  7€ 34€7€ 34€

TINTOTINTO        
DRINK MEDRINK ME, NiepoortNiepoort (Portugal) - Léger, rond avec une aromatique fraiche & florale 6,5€ 32€6,5€ 32€
GARGANTA DEL DIABLOGARGANTA DEL DIABLO, MalbecMalbec (Argentine) - Bouche ronde. Notes de fruits noirs & épices  6,5€ 32€6,5€ 32€
TARAPACATARAPACA, CarmenereCarmenere (Chili) - Concentré et intensément fruité. Finale puissante 6€ 30€6€ 30€
ATAMISQUEATAMISQUE, Serbal Pinot NoirSerbal Pinot Noir (Argentine) - Léger & croquant aux notes subtiles de fruits rouges 7€ 34€7€ 34€
REVENCHAREVENCHA, Malbec (Malbec (Argentine) - Corsé et velouté. Notes de fruits noirs & torréfaction — 54€— 54€
ORZADA ODJFIELLORZADA ODJFIELL, Carignan (Chili) - Intense & pur aux tanins soyeux. Notes réglissées & épicées — 59€— 59€

ROSADOROSADO        
MONTCALMMONTCALM, Gris des sables (Gris des sables (BIO) - Léger, rond avec une belle minéralité 5,5€ 26€5,5€ 26€
RÉALRÉAL, Côtes de Provence (Côtes de Provence (BIODYNAMIE) - Bouche ample & une belle finale fruitée 6,5€ 32€6,5€ 32€

PROSECCO PROSECCO 
SENSI Extra dry (SENSI Extra dry (Italie) - Des saveurs de pomme & poire avec un soupçon de pêche blanche 7€ 30€  7€ 30€ 

CHAMPAGNE CHAMPAGNE 
G.H MUMMG.H MUMM, Cordon rouge brut - Souple et fruité avec des arômes de fruits & d’agrumes 10€ 80€ 10€ 80€

     Verre / Bouteille
13cl / 75cl

25cl / 50cl

Viandes d’origine France et U.E et allergènes entre parenthèses. 
Nos plats sont élaborés sur place à partir de produits bruts et de légumes qui proviennent de producteurs locaux.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Prix nets


